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Esta aftada 2019 resultd mds ficil de elaborar que la de 2018 que, a
pesar de estar magnificamente lograda, causé cierta preocupacion.
En esta afada, el Merlot aporta a nuestro vino una estructura
suntuosa y una fruta brillante, mientras que los Cabernet Francs
aportan frescura y consistencia. 2019 formara parte de las grandes
anadas de la propiedad. Posce la proﬁmdidad, el equi]ibrio, la

il’l[Cl’lSidlld } lél cncrgfn necesarios plll"’d Ser una illrllldil dC gl‘:m

complejidad, con el potencial de guarda propio de las mejores

afadas.

Sin embargo, no todo fue coser y cantar: hubo riesgo de heladas
en abril, a las que siguieron abundantes lluvias. A partir de
finales de junio, la magia del sol surtio efecto con un pcriodo de
sequia, pero sin calor extremo, a excepcién de 3 0 4 dias en los
que se alcanzaron entre 35 y 36 grados; aunque las noches fueron
relativamente frescas, lo que pcrmiti(') el descanso de la vifia. La
vendimia se desarrollé en condiciones ideales, acompaiiada de un
tiempo benévolo, y se prolongd desde el 18 de septiembre hasta el
9 de octubre para las tltimas hileras de Cabernet Franc. Unos dias
antes del inicio de la vendimia se registrd un pequefio episodio de
lluvia que resultd muy beneficioso y permitié que las uvas fueran
mas cquilibradas, aireadas y flexibles, conservando al mismo

tit‘mpo su estructura.
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maduras realzadas por algunas delicadas notas amaderadas.
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de guarda.

90% Merlot, 10% Cabernet Franc

18 de septiembre al 9 de octubre
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CHAI CARILLON
INNOVACION Y MEDIO AMBIENTE

Resultado de una reflexion tanto técnica como medioambiental y estética, esta bodega

es completumente modernu Yy cuenta con 1215 ijOl’ES inst:llacione&

La edificacion de 4.400 mz ubicada en un terreno de 3,30 hectareas, semienterrada bajo
una cubierta Vegemlizada‘ cuenta con una recepci('m de la vendimia mediante seleccién
Optica, una sala de cubas de vinificacion, una bodega dedicada a la fermentacion
maloldctica y una bodega de crianza. La bodega de vinificacion con sus 18 cubas
tronconicas invertidas, inspirada en la de la Fleur de Botiard en Lalande de Pomerol, con
un sistema de encubado por polipasto y un elevador de cuba, funciona en su totalidad
por gravedad.

Un generador de nitrdgeno permite proteger los vinos de forma permanente y controlar
el oxigeno, tanto durante las vinificaciones, como durante la crianza.

Unos paneles fotovoltaicos permiten la autoproduccion de una parte de la electricidad
necesaria para el funcionamiento de esta nueva estructura.

El edificio cuenta con la certificacion BREEAM (Building Research Establishment
Environmental Assessment Method), equivalente britdnico de HQE (Haute Qualité
Environnementale).

Las exigencias y la mejora de los resultados promueven el compromiso de Carillon
d’Ange]us por un enf‘oque activo de [+D, de la viRa a la bodega, de las técenicas viticolas

. o1 .
a 121 mvencion dC nuevas tecnicas.
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